ASOCIACION ESPANOLA
DE MANTENIMIENTO

DESDE 1977 PARA FOMENTO
DEL MANTENIMIENTO

46 anos contribuyendo a la mejora del Mantenimiento en Espaia

Presentacion del COMITE de MANTENIMIENTO para el Sector de ALIMENTACION
10/04/2025



AEM — Presentacion Comité Mantenimiento Sector Alimentacion

AGENDA

10:00 Saludo Presidencia de EM
10:10 Presentacion del Comité

10:25 Ponencia a cargo de
Xavier Perarnau - Director de la planta de La Piara(Adam Foods)

10:45 Preguntas y Respuestas
10:55 Presentacion, Encuesta
Proximos eventos

11:00 Cierre
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SALUDO de la PRESIDENCIA de la AEM

Claudio Rodriguez

Presidente de la Asociacion Espanola de Mantenimiento
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PRESENTACION del COMITE — ¢Por qué?

MANTENIMIENTO DE EQUIPOS EN
LA INDUSTRIA DE PROCESO
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para los equipos con
mayor frecuencia de
intervencion

Respuesta de
emergencia

Segun la Org. de las Naciones Unidas para la Alimentacién y la Agricultura(FAQ), aproximadamente el 14% de los alimentos producidos se pierden antes de llegar al consumidor,

Segun un informe de Deloitte, el 82% de las empresas alimentarias considera que las interrupciones no planificadas afectan significativamente su rentabilidad. Sin embargo,
todavia mas del 40% de las empresas del sector sigue trabajando con enfoques correctivos tradicionales. E| 70% de las empresas no tienen visibilidad sobre cuando deben
pararse sus equipos e interveniry sélo el 26% ha adoptado nuevas estrategias como mantenimiento predictivo.

Invertir en mantenimiento no es solo una obligacion técnica, sino una ventaja competitiva en un sector que exige precision, higiene, calidad y continuidad operativa. La
oportunidad radica en transformar los modelos de mantenimiento, incorporando nuevas tecnologias (loT, andlisis de datos, automatizacion...) y estrategias (mantenimiento
predictivo, auto mantenimiento...)para reducir fallos, y trabajar en una produccion mas sostenible, seguray competitiva.

En el sector de alimentacion, el mantenimiento no solo es una necesidad operativa, sino una estrategia clave para garantizar la seguridad alimentaria, la eficiencia y la
competitividad. Y desde el Comité de Mantenimiento del Sector de Alimentacion creemos que podemos y queremos aportar con vuestra participacion de forma relevante a
este objetivo.
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PRESENTACION del COMITE — COMPOSICION y OBJETIVOS

D. Carlos Ponce Portella, PRESIDENTE

Customer Engagement Corporate Director @ KAIZEN Institute Western Europe

D. Manuel Jarrega Dominguez, SECRETARIO Manuel.Jarrega@aem.es

Digital Transformation Cluster Leader @ SCHNEIDER ELECTRIC

Miembro Comité Ejecutivo de la AEM

El Comité de Mantenimiento en el Sector de la Alimentacion, tiene
la vision del Mantenimiento como una ventaja competitiva dentro de
la compania, totalmente alineada con el negocio en la industria de la
alimentacion. La mision del Comité es promover la excelencia en el
Mantenimiento optimizando costes y garantizando la seguridad y
prevencion en las operaciones, consiguiendo la mejora por
comparacion, desarrollo del conocimiento e implantacion de buenas

practicas de operacion.

Los objetivos a conseguir son:

Ser punto de encuentro para los profesionales y empresas del sector
Compartir informacion y "best practices"
Involucrar a otros players como proveedores o administracion publica

Aplicacidon de la Industria 5.0 a la Industria Alimentaria, incluyendo las
areas de digitalizacion y tecnologia
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KEY SPEAKER

Xavier Perarnau Verdaguer
Director Planta La Piara(ADAM Foods)

Transformando
el mantenimiento
con Lean:

una experiencia real
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PREGUNTAS y RESPUESTAS

Preguntanos.

Intentaremos darte una respuesta.
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CUESTIONARIO a la AUDIENCIA

Queremos vuestra opinion sobre algunas cuestiones relevantes para AEM &
el Comité de Mantenimiento para el Sector de Alimentacion. Vuestras
respuestas van a ser consideradas de forma significativa en el futuro
ambito y actuacion del Comité.

Nombre y apellidos:

Recibiréis por correo electronico la encuesta. Agradecemos las respuestas.

v

Tamafio de la compaiiia {facturacion):

Ver FORMULARIO encuesta I

- PREGUNTAS
1. i Cudles son los 3 principales desafios en imi dentro de tu empresa? *

O Fiabilidad y disponibilidad de equipos (Evitar paradas no programadas y asegurar

continuidad operativa)

O Cumplimiento normative y seguridad alimentaria (Adaptacién a regulaciones como
IFE. BRC, 150 22000, HACCP)

[0 Digitalizacién y mantenimiento 4.0 {Implementacién de loT, sensérica, mantenimiento


https://survs.com/survey/blkrkr939g
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CONCLUSIONES, SIGUIENTES PASOS

Launiény tu participacion marca la diferencia.
(_POI‘ aue asociarse?

Para participar en la red de profesionales de Mantenimiento mas importante de Espaiia, integrandose en
los Comités Sectoriales o en los Organos de la Asociacion.

* Para ampliar el Conocimiento en Mantenimiento.

* Para participar en Foros de Debate sobre Mantenimiento.

* Para intercambiar ideas y experiencias sobre Mantenimiento.

* Para acceder en condiciones ventajosas a las actividades de Formacion y Certificacion realizadas desde
AEM.

* Para recibir gratuitamente todos los libros que AEM edita incluida la Encuesta del Mantenimiento en
Espaiia.

* Para acceder sin coste a la informacion disponible de AEM.

* Para acceder al fondo documental en formato digital, con las publicaciones de la AEM (libros técnicos).

+ Para consultar toda la normativa actualizada ofrecida por AENOR.

Sobre todo, paracontribuirala

Desde el Comité de Mantenimiento en el Sector de la Alimentacion,

AsoOciate mejora y el reconocimiento del

Mantenimiento en el entorno

queremos hacer una doble llamada. Primero, para asociaros a AEM y entre

empresarialyenla

todos trabajar para desarrollar, enriquecer y posicionar el Mantenimiento ; ' Administracion.

como un area no solo importante sino ademas estratégica de las

companias.

Y sobre todo, os Ilamamos a la participacion activa. Formar parte del nuestro Comité y de los grupos de trabajo que van a nacer, es una forma de colaborary a la vez aprender.

Sabemos que las agendas son complicadasy sin embargo jlo importante no merece un poco de tiempo? ¢ Te unes al equipo?
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CONCLUSIONES, SIGUIENTES PASOS

1. Presentacion del resultado de la encuesta(correo electronico) PROX'MAS
2. Jornada Mantenimiento, Valencia, Junio 2025 ACT'\/l DADES
iy

3. (enplanificacién)
1. Talleres online

2. Mesasredondas

3. Contenidos enla Revista AEM
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CIERRE

IGRACIAS!

Os esperamos huevamente




aem

Muchas gracias por su atencion y desde AEM les

animamos a unirse a nosotros en esta
Pza. Doctor Letamendi 37, 42 22 b-i
apasionante aventura del Mantenimiento. e 08007 Barcelona (Espana) Email/ Info.bcn@aem.es

. 93323 48 82 @ Website/ www.aem.es
936550012
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